Antipasti

Scampo crudo marinato,
pomodori aromatizzati alla vaniglia,
tartara di gambero, salsa alle mandorle

Carpaccio di pesce fresco del giorno,
crema di pomodorini gialli datterini,
alghe wakame con caviale,

ostrica affumicata

Salmone affumicato,

finocchio in diverse consistenze,
salsa di citronella, burro ai

semi di finocchio

Piatto misto di crudita di mare
scampi marinati, carpaccio di pesce fresco del
giorno, sashimi di tonno, tartare di capesante

Piatto misto di prelibatezze di mare cotte
baccala mantecato, alici marinate

del Mar Cantabrico, polpo, cannellone croccante
ripieno di gamberi

Consommeé di manzo con Tataki di
manzo Black Angus,

maionese al prezzemolo, crema di
carote con pasta di miso, parmigiano

Tartare croccante di cervo,
maionese al ginepro, mostarda piccante
di mela cotogna, noce nera

Prosciutto crudo del Carso prodotto
dalla macelleria Tos¢,

spuma di pane raffermo,

formaggio caprino giovane,

gel di Terrano con miele

Finocchio gratinato con

maionese alla nocciola,

crema di soia e fagioli, olio al finocchio e
polvere di fiori di finocchio

38,00 €

28,00 €

20,00 €

48,00 €

25,00 €

20,00 €

20,00 €

28,00 €

16,00 €

Siavvisano i gentili ospiti, che malgrado l'osservazione di tutte le disposizioni della
normativa HACCP e l'impegno per l'acquisto di materie prime rigorosamente
controllate, sempre fresche e di altissima qualita, il consumo di pesce crudo puo
rappresentare un potenziale rischio di intossicazione, in quanto le materie prime non
trattate termicamente non garantiscono un'elevata sicurezza di consumo.

Zuppe

Zuppa frizzante di lattuga di mare e
mela verde,

ostrica poché, alghe croccanti,
caviale di salmone

Consommeé di coda di manzo,
gnudi con fegatini di pollo e
limone candito

Vellutata di porri,
anguilla affumicata, ciccioli di patate

Primi

Uova poché
su ragu di topinambur e morchelle,
spuma di parmigiano, tartufo

Spaghetti del Gragnano
con ragu di crostacei e
pomodorini datterini all'acqua di mare

Risotto allo zafferano con
riso Acquerello,
molluschi e caramello di lische di pesce

Fettuccine con ricci di mare
e limone candito, coulis di prezzemolo,
colatura di alici

Capesante al forno,
beurre blanc con caviale,
tuorlo affumicato grattugiato

Ravioli del plin con anatra confit,
jus d'anatra con trombe nere,
prosciutto d'oca affumicato,
emulsione di fegato d'oca, mela

Paccheri con ragu di
diversi tipi di pomodori,
peperoncino, stracciatella e
spuma di basilico

Gnocchi di farina di canapa,
ragu di cinghiale, riduzione di mirtillo e
ginepro

Lumache

Crumble di prezzemolo,

spuma di patate, lumache confit,

crema di barbabietola e caviale di lumaca,
lumache gratinate, brioche,

ragu di lumaca e burro affumicato

Risotto con trombe nere e
verdure tuberose,
fagioli neri e tartufo autunnale

Secondi

Filetto di baccala,

crema di patate allo zafferano,
salsa di pesce agli agrumi a base di
burro, daikon e barbabietola

Ventresca di tonno,
ketchup di funghi porcini, consommé di
funghi, puntarelle e funghi shimeji

Polpo al forno,
hummus, salsa di zucca e bergamotto

Petto d'anatra,

jus di melagrana e cipolla rossa, purea di
foglie di shiso, tacos con ripieno di
pastinaca e funghi

Costoletta di vitello,

glassata al fondo cottura di lingua di
manzo, millefoglie di sedano rapa,
salsa bernese al cacao

Ossobuco di cervo brasato,
barbabietola confit, rabarbaro in
agrodolce, relish di barbabietola

Tempeh glassato alla riduzione di
porri e sedano,

porri al forno, sformato di patate, crema
di sedano, cenere di foglie di porro

Offerta speciale

Pesce pescato

Pesce pescato in crosta di sale
Scampi dell'Adriatico

Astice / aragosta

Ostrica

Pesce di allevamento

Pesce di allevamento in crosta di sale
Fiorentina

Tomahawk

Porzione di formaggi locali misti

Dessert

Créme brilée
con frutta di stagione e
crumble di mandorle

Crostata alla nocciola
con gelato al burro nocciola,
gel di caffé espresso e caramello salato

Soufflé al cioccolato
con mandorle, crema inglese e
sorbetto al mandarino

Mousse di cioccolato bianco caramellato,
carpaccio di pera compressa e sorbetto
all'acquavite di pere Williams

Dolce di stagione
ispirato dal maestro pasticcere

Coperto

Nova Gorica, 21 novembre 2025

16,00 €

14,00 €

18,00 €

14,00 €

30,00 €

30,00 €

22,00 €

24,00 €

27,00 €

15,00 €

15,00 €

30,00 €

22,00 €

26,00 €

39,00 €

26,00 €

27,00 €

34,00 €

26,00 €

24,00 €

120,00 €/kg
130,00 €/kg
140,00 €/kg
160,00 €/kg
8,00 €/pz.
95,00 €/kg
105,00 €/kg
105,00 €/kg
105,00 €/kg

100,00 €/kg

8,00 €

10,00 €

10,00 €

12,00 €

12,00 €

6,00 €

| prezzi sono in euro e si intendono RESTAVRACIJA - RISTORANTE

comprensivi di IVA.
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