RESTAVRACIJA

Jedilni list

——— Sef priporoéa

Degustacijski meni

3-hodni meni: 30€
Pozdrav iz kuhinje, hladna zloZena predjed, glavna jed, sladica

4-hodni meni: 45 €
Pozdrav iz kuhinje, hladna zloZena predjed, topla predjed,

glavna jed, sladica

6-hodni meni: 60 €

Pozdrav iz kuhinje, hladna zloZena predjed, juha, topla predjed,
sorbet, glavna jed, sladica

Placilo s kartico Privilege in z vrednostnimi boni ni mogoce, prav tako se popust s kartico Privilege ne
uposteva.

———— Bruskete

Mediteranska brusketa, fokaca s paradiznikom datterino, olivami 10€
taggiasca, baziliko, sirom stracciatella in ekstra deviskim oljcnim
oliem

Brusketa z jadranskimi incuni, sirom burrata, katalonskim radicem 11 €
in olivami taggiasca

Brusketa iz ajdovega kruha z orehi, fizolov humus in ocvrte gobe 9€
(vegansko)

——— Nast tatarci

Goveji tatarec, dimljeni rumenjak, solatka iz 15€
hrustljavih arti¢okinih src in petersiljeva

majoneza

Tatarec iz klobase, zelenjava al carpione, 13€

majoneza s polnozrnato gorcico in koruzna
pogaca (lokalno)

Tunin tatarec, grenivkin dzem, koromac in 16 €
pistacijev krokant

Tatarec iz buce, marinirane v omaki teriyaki, 10€
domaca vloZena zelenjava in majoneza s tartufi

(vegansko)

Spostovani gostje, kljub upostevanju vseh dolocil HACCP in velikega prizadevanja pri preverjanju in
nabavi vedno svezih in visoko kakovostnih surovin lahko uzivanje surovih morskih dobrot predstavlja
tveganje za zastrupitev s hrano, saj surovine niso toplotno obdelane, s ¢cimer bi zagotovili ve¢jo varnost
njihovega uzivanja.

———— Solate

Motovilec, slanina guanciale, jajca, ov{ji sir 12€
in koruzna fokaca

Katalonski radic, olive taggiasche, marinirani 16 €
jadranski in¢uni, sir burrata in hrustljav kruh

Solata s surovo tuno, edamame, alge wakame, 18 €
preliv ponzu in sezamovo olje

Koruza, korenje, zelena solata, rukola, 8€
motovilec, mocarela, olive, zelena

Mesana solata 7€

——— Hladne ribje predjedi

Brancinov karpaco z buc¢no-citrusovo omako in 22 €
krokantom iz alg

Dimljen losos s solatko iz radic¢a in koromaca 18 €
Namaz polenovke s petersiljem in drobljencem 19€

iz ¢rnih oliv

Kozice v solatki zimske zelenjave z majonezo 18 €

z granatnim jabolkom

Hobotnica v solati po mediteransko 22 €
Ostrige 7 € /kos
Surovi skampi 130 €/kg
Sefova predjed surovih in kuhanih rib ter 40 €

morskih dobrot

Spostovani gostje, kljub upostevanju vseh dolocil HACCP in velikega prizadevanja pri preverjanju in
nabavi vedno svezih in visoko kakovostnih surovin lahko uzivanje surovih morskih dobrot predstavlja
tveganje za zastrupitev s hrano, saj surovine niso toplotno obdelane, s ¢imer bi zagotovili ve¢jo varnost
njihovega uzivanja.

——— Hladne predjedi

Narezek iz lokalnih mesnin, sir in radi¢eva 16 €
pomaka (lokalno)

Prsut San Daniele, sir fior di latte in grisini 16 €
Blave di Mortean
Racji speck, zimska solatka, sir bagoss, 22 €

orehi in preliv iz bezgovih jagod

Teletina s cveta¢no majonezo, BBQ omaka, 18 €
kodrolistni ohrovt in tartuf

Izbor lokalnih sirov z radi¢evo pomako in 15€
suhim sadjem

——— Juhe in minestre

Goveja juha 6€
Dnevna juha 6€
»Pasta in fizol« s Skoljkami, slanino guanciale 10€

in oliem z divjim janeZzem

———— Tople ribje predjedi

Testenine bottoni z rdec¢imi kozicami, bisque 28 €
iz rakov, sir stracciatella in bazilika

Testenine paccheri s kremno omako iz 28 €
Skampov in z mariniranimi skampi

Rizota s kanestrelami, divjim janeZem in limono 18 €

Testenine mezze maniche s kalamari, 14 €
articokami in petersiljevim pestom

Spageti s kocicami z vonjem po limoni, bottarga 27 €

Spageti z morskimi sadezi 18 €

Zaradi lazje organizacije dela v kuhinji vas vljudno naprosamo, da pri enem omizju hkrati narocite najvec tri
razli¢ne vrste predjedi.

———— Tople predjedi

Zlikrofi, polnjeni s krompirjem in tofujem z 15€
majaronovo aromo, omaka demi-glace iz
gomoljne zelenjave in tartufa (vegansko)

»0Q00, ti moja Goricanka«: jeCmenova rizota z 15€
maslom z divjim janezem, limona in rdela pesa,
marinirana postrv, kaviar in kayak (lokalno)

Rizota z jurcki, kremni topinambur, olje in zelis¢a 17 €
Testenine bauletti z ragujem z vinom Barolo, 20 €
krompirjeva krema, omaka demi glace in

rdeca pesa

Krompirjevi njoki z raco, buco in sirom Montasio 13€
Testenine fettuccine zjelenjim ragujem, pecenim 13€

gomoljem zelene in sotiranimi moZinini ostrigarji

Spageti na nacin karbonara s cvrto arti¢oko 14 €
Testenine paccheri s paradiznikovo omako in 12€
sirom stracciatella

Zaradi lazje organizacije dela v kuhinji vas vljudno naprosamo, da pri enem omizju hkrati narocite najvec tri
razli¢ne vrste predjedi.

——— Glavne ribje jedi

Morska zaba zomako iz kanoc¢ in moZininih 32 €
ostrigarjev, kremni janez

Rezina ribe black code z limonino omako 19 €
in s kodrastim ohrovtom

Na hitro popecen tun, omaka z gobami in 29€
katsuobushijem, solatka iz katalonskega
radica in kaper

Ocvrti mehkuzci in raki, buca, majoneza z limeto 23 €
in zelenim tabaskom

Opecena hobotnica z articokino kremo in 24 €
hrustljavim topinamburjem

Bela riba na razli¢ne nacine 95 € /kg
(na zaru, v soli, pecena, kuhana v morski vodi)

Divja bela riba na razli¢ne nacine 115€/kg
(na zaru, v soli, pecene, kuhane v morski vodi)

Skampi 130 €/kg

Dondole — morski tartufi 100 €/kg

(glede na razpoloZijivost)

Dodatki
Jakobova pokrovaca na Zaru 8 € /kos
Kocice 85 €/kg

(glede na razpoloZljivost)

Klapavice 30 €/kg

(glede na razpoloZijivost)

——— Glavne mesne jedi

Mozinini ostrigarji in cvetaca, kuhana v 18 €
aquatabi, izolov pire (vegansko)

Goveji boc¢nik z redukcijo lastne omake, dzem 15€
rdece Cebule, repina terrina, olje z majaronom

(lokalno)

Raca z omako iz rdece cebule in granatnega 21€

jabolka, Zlicnik iz pastinaka in moZinini ostrigarji

Razrezanka Black Angus, belgijska endivija 37€
zglazuro iz staranega jabol¢nega kisa

V pivu dusena svinjska li¢nica, topinambur 18 €
in tartuf

Goveji file z jusom telecjega ossobuca, 37€
zacinjena cvetaca

Panirana pis¢ancja prsa z majonezo z jabol¢nim 16 €

kisom in curryjem, ocvrt krompircek

Jagnjedja rebra na Zaru (glede na razpolozjivost) 115 €/kg
Fiorentina (glede na razpolozjivost) 100 €/kg
Cowboy steak (glede na razpolozijivost) 105 €/kg
Tomahawk steak (glede na razpolozijivost) 100 €/kg
Teledji tomahawk (glede na razpolozjivost) 105 €/kg
Dodatki

Jurckova omaka 8€
Omaka iz zelenega popra 6€

——— Priloge in prikuhe

Krompirjevi kifeljcki 6€
Pire krompir 6€
Krompircek steak house 5€
Blitva in krompir 7€
Sotirani mozinini ostrigarji 12 €
Sezonska zelenjava 7€

———— Sladice

Torta iz temne Cokolade, lesniki, grenki kakav 8 €
in lesnikov sladoled (vegansko)

Kostanjeva pita s kakijevo omako in mle¢nim 7€
sladoledom (lokalno)

Hladna hruskovo-koromaceva juha zmusom 7€
iz temne Cokolade in koruznim drobljencem

Tiramisu 7€

Jabol¢ni ganache z mandljevim sablejem in 8€
cimetovim gelom, sladoled z lesnikovim maslom

Vaniljeva creme bralée s cokoladnimi piskoti 8€
Millefoglie s pistacijevo kremo chantilly in 9€
malinami

Narezano sveze sadje 6 €
Vaniljev sladoled s toplo omako iz gozdnih 7€
sadeZev

Pogrinjek 3€

Sef Matjaz vam skupaj s sodelavci iz kuhinje in restavracije

zeli dober tek!

Nova Gorica, 3. 12.2025 | Vse cene vkljuc¢ujejo DDV. Cene navedene v jedilnem listu veljajo za
posamezno porcijo, razen kjer je izrecno navedeno, da se jed obra¢unava na kilogram ali kos.

Perla, Resort & Entertainment, Kidriceva 7, Nova Gorica




